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Tilsynsrapport - Mattilsynet forhåndsvarsler vedtak om (...)
Det varsles vedtak om oppbevaring av lettbedervelige matvarer.

Vi viser til inspeksjonen hos LEKSVIK BARNEHAGE 24. januar 2020.

Inspeksjonen ble utført av førsteinspektør Eli Margrethe Mælan.

Bakgrunn
Leksvik barnehage har 4 avdelinger med til sammen 53 barn, hvorav 18 er under tre år. Det er ett
felleskjøkken i barnehagen, i tillegg til 4 avdelingskjøkken. Hver avdeling lager varmmat på hver sin
dag på felleskjøkkenet. De andre dagene får barna smøremåltid på avdelingen sin. Barna har med
matpakker til frokost og ettermiddagsmåltid, i tillegg til at de får frukt i barnehagen. På turdager tar de
med matpakka på tur, og får servert frokost. Varmmaten som tilberedes kan være grønnsakssuppe,
pizza, fiskegrateng, fiskesuppe, taco, grøt mv. Maten lages fra grunnen av i barnehagen.

Vi har sett det nødvendig å varsle dette vedtaket:

Varsel om vedtak om pålegg
Lettbedervelige matvarer skal oppbevares ved 0-4 °C.

Vedtaket vil bli fattet med hjemmel i næringsmiddelhygieneforskriften § 12 Særskilte bestemmelser
om lett bedervelige næringsmidler

Vi har observert:
Kjølehjørnet på kjøkkenet har 6 °C nede, 4,3 °C på midterste hylle og 3,3 °C øverst.
Andre kjøleskap har rundt 6°C, og noe varmere på dørhyllene. Barnehagen registrerer ikke
temperaturen.

Mattilsynet vurderer dette slik:
Lettbedervelige matvarer skal alltid oppbevares ved under 4 °C, for å unngå mikrobiologisk vekst
i matvarene. Derfor må barnehagen ha kontroll på temperaturene i alle kjøleskap. Hvis det er ulik
temperatur i kjølerommet (som ved ulik temperatur i dør og rom i kjøleskap), kan barnehagen
velge å oppbevare ulike varer på ulike steder. Det står på hver matvare hvilken temperatur de skal
oppbevares ved. Dette krever ekstra oppfølging for å unngå feilplassering.
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Målinger av temperatur under tilsynet viser for høy temperatur i kjøleskap og kjølehjørne. For å
kunne dokumentere at dere oppbevarer maten ved riktig temperatur, må dere gjennomføre og
registrere temperaturmålinger. Registreringene bør gjøres daglig, og de skal oppbevares og legges
fram på forespørsel. Det må gjøres en skriftlig vurdering av hvor varer kan plasseres, hvis det ikke er
mulig å holde temperaturen under 4 grader i hele kjøleskapet/kjølerommet.
Rutine for oppbevaring, temperaturkontroll og registrering skal finnes i internkontrollsystemet. Kopi av
rutinene legges ved tilbakemeldingen.
.
Mattilsynet vurderer at regelbruddet kan sette mattryggheten i fare. For å sikre at driften foregår
innenfor regelverkets krav, må dere gjennomføre tiltak innen en bestemt frist.

Fristen for å oppfylle vedtaket vil bli satt til:

14. april 2020

Veiledning
Dere har selv ansvar for å følge det regelverket som gjelder for virksomheten deres. Mattilsynet
plikter likevel å gi dere veiledning i regelverket dersom vi mener det er behov for det, eller dersom
dere har konkrete spørsmål knyttet til regelverket (jf. § 11 i forvaltningsloven). På bakgrunn av
veiledningsplikten gir vi her følgende veiledning:

Vedlegg II, kapittel I Allmenne krav til lokaler som brukes til næringsmidler (unntatt dem som er angitt
i kapittel III).
Personaltoalettet har lang hendel på armaturen på servanten. Det opplyses om at alle ansatte veit
om, og gjennomfører, åpning og lukking med albue. Vi observerer fingermerker på hendelen. Det
viser at det er behov for å repetere rutiner for åpning og lukking med albue. For å sikre at rutinen ikke
brytes, er det en løsning å skifte til berøringsfri armatur.
.
Vedlegg II, kapittel V Krav til utstyr.
Oppvaskmaskina var ikke i bruk under tilsynet, og vi kunne derfor ikke se hvilken innstilling som de
pleide å bruke. Minner derfor om at en barnehage alltid skal bruke det programmet som gir høyest
temperatur og har lengst varighet, for å sikre hygienisk godt renhold. Alle ansatte som benytter
kjøkkenet må kjenne til valg av innstilling.

Se regelverk og rettigheter.

Med hilsen

Lisbeth Rannem
seksjonssjef

Dette dokumentet er elektronisk godkjent og sendes uten signatur.
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Dokumenter som må ha signatur blir i tillegg sendt i papirversjon.

Vedlegg:
Regelverk og rettigheter
Uttalelse til varsel om vedtak
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Regelverk og rettigheter
Mattilsynet kan føre tilsyn og fatte nødvendige vedtak
Mattilsynet har hjemmel til å føre tilsyn og fatte nødvendige vedtak i matloven § 23 / dyrevelferdsloven § 30 /
dyrehelsepersonelloven / forskrift om omsetning av reseptfrie legemidler § 18.

Du har rett til å få veiledning om regelverket og saksbehandlingen
Du har rett til å få veiledning om regelverket og saksbehandlingen. Dette betyr at du kan kreve å få vite hvilket
regelverk som gjelder, hvor du finner regelverket og hvordan dette regelverket skal forstås. Du har også rett
til å få vite hvordan saken din behandles og hvilke rettigheter du har i den sammenheng. Men vi kan ikke gi
konkrete råd om hvordan du skal oppfylle regelverket. Plikten til å veilede følger av forvaltningsloven § 11.

Du har rett til å uttale deg
I dette brevet har du fått forhåndsvarsel om at vi vurderer å fatte enkeltvedtak. Du har rett til å uttale deg hvis
du mener at noe i forhåndsvarselet er feil, at vedtaket er unødvendig, urimelig eller umulig å gjennomføre. Du
bør også si fra hvis du allerede har rettet opp avviket. Du må sende uttalelsen til oss innen 6. april 2020.

Du har rett til å se saksdokumentene
Du har også rett til å få innsyn i saksdokumentene. Innsynsretten følger av forvaltningsloven §§ 18 - 21.

Du må betale gebyr hvis Mattilsynet må gjennomføre nytt tilsyn i saken
Vi krever at du betaler et gebyr på 2390 kroner hvis vi må gjennomføre nytt tilsyn i saken. Krav om gebyr er
hjemlet i forskrift 22. desember 2008 nr. 1621 om offentlig kontroll med etterlevelse av regelverk om fôrvarer,
næringsmidler og helse og velferd hos dyr (kontrollforskriften) § 1, kontrollforordningen artikkel 28, og forskrift
28. januar 2004 nr. 221 om avgifter og gebyr i matforvaltningen § 15a.

Vi har vurdert saken etter dette regelverket

• FOR 2008-12-22 nr 1620: Forskrift 22. des. 2008 nr. 1620 om allmenne prinsipper og krav i
næringsmiddelregelverket (matlovsforskriften )

• Lov 19. des. 2003 nr. 124 om matproduksjon og mattrygghet mv (matloven )
• FOR 1994-12-15 nr 1187: Forskrift 15. des. 1994 nr. 1187 om internkontroll for å oppfylle

næringsmiddellovgivningen (internkontrollforskriften for næringsmidler )
• FOR 2008-12-22 nr 1623: Forskrift 22. des. 2008 nr. 1623 om næringsmiddelhygiene

(næringsmiddelhygieneforskriften )

Vi har funnet brudd på disse bestemmelsene:

• Næringsmiddelhygieneforskriften § 12 Særskilte bestemmelser om lett bedervelige næringsmidler
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UTTALELSE TIL VARSEL OM VEDTAK

Det vises til varsel om vedtak fra Mattilsynet, Avdeling Innherred og Fosen gitt i rapport datert 25.
mars 2020 med saksnummer 2020/041295 med uttalerett innen 6. april 2020.

Uttalelse fra: LEKSVIK BARNEHAGE

Uttalelse

Her gis tilføyelser og bemerkninger som har betydning for saken / beskrivelse av tiltak som er utført /
skal utføres.

 Eventuelt ytterligere opplysninger, som for eksempel kopi av utfylt avviksskjema, gis i vedlegg.

Varslet vedtak Vedtaket skal
oppfylles innen

Uttalelse

Lettbedervelige matvarer skal
oppbevares ved 0-4 °C.

14. april 2020  

Sted:
Dato:

....................................................................
Ansvarlig for virksomheten




