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* Helhetlig ROS og beredskapsplan 2019 =
e 2. mars 2020 beredskap Covid-19 \

 Godt organisert med kriseledelse
koordinert med OPS og OPS helse,
og beredskapsgruppe

e 23 smittede, et lokalt utbrudd
 Antall tester 3070 (uke 9-41)

 Kontinuitetsplanlegging

 Opp- og nedskalering
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/ Overordnede mal, strategier og tiltak korona
* Lokale oppblussinger skal slas ned (h@y risiko for lokale utbrudd)

K%':k,ﬁﬁﬁs Mange av utbruddene kan knyttes til ssmmenkomster innendgrs

med mindre avstand enn anbefalt.
* Tiltak skal i st@rst mulig grad malrettes mot der smitten skjer

* Fortsatt hygienetiltak, tidlig oppdaging gjennom testing, isolering
av smittede og smitteoppsporing med oppfplging av naerkontakter

@rland kommunes beredskap o
* Ukentlige mgter i kriseledelsen, |
OPS helse, OPS
 Koronateam og helsetelefon
mobil 947 88 545
hverdager kl 9-15
lgr- og sendager kl 11-13
testing lprdager 13-14
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Lo Retningslinjer serveringsbransjen

Mal for smittevernveileder — bransjestandard 13.10.2020

https://www.fhi.no/nettpub/coronavirus/rad-og-informasjon-til-andre-
sektorer-og-yrkesgrupper/mal-bransjestandard/

* Folkehelseinstituttet har laget en mal som ulike bransjer, tjenester og
organisasjoner kan bruke for a lage egne
smittevernveiledere/bransjestandarder tilpasset sin aktivitet.

 Malen er ment a kunne tilpasses alt fra offentlige tjenester og private
virksomheter til frivillige organisasjoner og liknende.



https://www.fhi.no/nettpub/coronavirus/rad-og-informasjon-til-andre-sektorer-og-yrkesgrupper/mal-bransjestandard/
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Forskrift om smitteverntiltak mv. ved koronautbruddet (covid-19-forskriften)

§ 14a. Krav til smitrevernfaglig forsvarlig drift ved serveringssteder

Serveringssteder, som restaurant, kafe, bar og pub, og utested, som diskotek, nattklubb og lignende, kan holde apent dersom
driften er smittevernfaglig forsvarlig. Smittevernfaglig forsvarlig drift innebzerer at virksomheten skal serge for at besgkende og
personell kan holde minst 1 meters avstand til personer i annen husstand, at den har utarbeidet rutiner for god hygiene og godt
renhold, og at disse rutinene blir overholdt. Serveringsstedet skal serge for at det er minst 1 meters avstand mellom sitteplassene ved
gjesters ankomst og at det tas hensyn til dette ved bestilling av bord, likevel slik at husstandsmedlemmer kan sette seg naarmere
hverandre. Serveringsstedet skal treffe tiltak for a minne besekende om at de ber holde avstand til andre enn husstandsmedlemmer.

Ved serveringssteder som har skjenkebevilling skal servering av alkohol skje ved bordservering, og det skal vaere sitteplasser til
alle gjester. Kommunen kan forby skjenking av alkohol etter smittevernloven § 4-1.

Serveringssteder som har skjenkebevilling skal registrere kontaktopplysninger til de gjestene som samtykker til det. Det er
tilstrekkelig a registrere opplysningene til én person i hver gruppe. Serveringsstedet skal likevel oppfordre til at flest mulig oppgir
kontaktopplysninger. Med kontaktopplysninger menes informasjon som gjer det mulig a komme i kontakt med gjesten, for eksempel
telefonnummer. Serveringsstedet skal ogsa registrere dato og tidspunkt for besgket, og om mulig plassering i lokalet.
Kontaktopplysningene skal kun brukes for a bista kommunen ved en eventuell senere smitteoppsporing etter smittevernloven § 3-6.
Ved forespersel skal opplysningene utleveres til dette formalet. Opplysningene skal oppbevares forsvarlig og slettes etter 14 dager.

Serveringsstedet skal informere den som registreres om formalet med registreringen og hvor lenge kontaktinformasjonen oppbevares.

0 Endret ved forskrifter 30 april 2020 nr. 905, 7 mai 2020 nr. 956 (tidligere § 15), 29 mai 2020 nr. 1104 (i kraft 1 juni 2020}, 10 juli 2020 nr. 1543, 15 juli
2020 nr. 1561, 7 aug 2020 nr. 1623 (i kraft 8 aug 2020), 6 okt 2020 nr. 1979 (i kraft 12 okt 2020), 6 okt 2020 nr. 1979 (i kraft 13 okt 2020 kl. 00.00).



ST, Mat- og alkoholservering

Oppdatert 12.10.2020

» https://www.helsedirektoratet.no/veiledere/koronavirus/naeringsliv-
arbeidsliv-og-arbeidsmiljo#serveringssteder-og-utesteder-skal-sorge-for-
smittevernfaglig-forsvarlig-drift

» https://www.helsenorge.no/koronavirus/feiringer-sammenkomster-og-
arrangementer/#mat-og-alkoholservering



https://www.helsedirektoratet.no/veiledere/koronavirus/naeringsliv-arbeidsliv-og-arbeidsmiljo#serveringssteder-og-utesteder-skal-sorge-for-smittevernfaglig-forsvarlig-drift
https://www.helsedirektoratet.no/veiledere/koronavirus/naeringsliv-arbeidsliv-og-arbeidsmiljo#serveringssteder-og-utesteder-skal-sorge-for-smittevernfaglig-forsvarlig-drift
https://www.helsenorge.no/koronavirus/feiringer-sammenkomster-og-arrangementer/#mat-og-alkoholservering
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ST, Mat- og alkoholservering

Tips for tilberedning og servering av mat

Sa langt ser det ikke ut til at koronavirus smitter via mat eller
drikkevann. Det er likevel, som alltid, viktig at de som lager maten har
god handhygiene med grundig og hyppig handvask. Det er ogsa viktig
at de som lager maten er friske. Det samme gjelder gjestene, de ma
veere friske og vaske hendene far maltidet. Gjestene kan bruke det
samme serveringsbestikket, men alle ma ha hvert sitt spisebestikk.
Unnga fingermat.

Dersom du gnsker mer informasjon om mat og drikke, kan du lese mer
hos Mattilsynet.



https://www.mattilsynet.no/Utbrudd_av_koronavirus/Mat_og_drikkevann/til_forbrukere.37937

o

ST, Mat- og alkoholservering

Krav om avstand pa serveringsteder

Serveringssteder skal sarge for at det er mint én meter mellom
sitteplassene. Etter ankomst kan personer som er i samme husstand
sette seg naermere hverandre. Serveringssteder kan vaere restaurant,
kafe, bar, pub, diskotek og nattklubb.

Krav om bordservering av alkohol

Det er krav om bordservering av alkohol pa arrangementer og
serveringssteder som har skjenkebevilling. Kravet er innfart for a
redusere smitterisiko, blant annet ved a unnga trengsel og kg ved
baren og lighende.
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S Mat og alkoholservering

Krav om registrering av kontaktopplysninger

Serveringssteder skal registrere kontaktopplysninger til de gjestene
som samtykker til det. Opplysningene skal gjgre det mulig for
kommunen a komme i kontakt med deg i en eventuell smittesporing.
Opplysningene som ma registreres er telefonnummer, dato og
tidspunkt og om mulig plassering i lokalet. Serveringsstedet skal
informere om hva opplysningene skal brukes til. Opplysningene skal
slettes etter 14 dager.
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Arbeidsgivere

Arbeidsgiver har selv plikt til 3 sette seg inn i regelverket.

Arbeidsgiver plikter ogsa a organisere, fa giennomfgrt og betale
prgvetaking for korona av arbeidere som kommer inn i kategorier der
det er ngdvendig. Herunder kommer ogsa plikt til 8 ta hgyde for den
tiden det tar a fa gjennomfgrt prgvetaking og fa svar pa prgver.

Har du behov for prgvetaking av arbeidstakere for a fa unntatt fra
karanteneregler i arbeidstiden?

Dette skal ikke rettes mot vanlig kommunal helsetjeneste (legekontor
eller legevakt), men rettes til private helseaktgrer eller evt forespgrsel
rettes til ops@orland.kommune.no.



mailto:ops@orland.kommune.no

S Beredskap

Har du spgrsmal om arrangement, det vaere seg idrett, kultur eller
annet, send en e-post til ops@orland.kommune.no

Hvilke erfaringer har dere sa langt i koronasituasjonen?



mailto:ops@orland.kommune.no
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