


Innehavere av salgs- og 
skjenkebevillinger 

20.10.2020

Beredskapsorganisasjonen



• Helhetlig ROS og beredskapsplan 2019

• 2. mars 2020 beredskap Covid-19

• Godt organisert med kriseledelse
koordinert med OPS og OPS helse, 
og beredskapsgruppe

• 23 smittede, et lokalt utbrudd

• Antall tester 3070 (uke 9-41)

• Kontinuitetsplanlegging

• Opp- og nedskalering

Beredskap



Overordnede mål, strategier og tiltak korona

• Lokale oppblussinger skal slås ned (høy risiko for lokale utbrudd)

Mange av utbruddene kan knyttes til sammenkomster innendørs 
med mindre avstand enn anbefalt. 

• Tiltak skal i størst mulig grad målrettes mot der smitten skjer

• Fortsatt hygienetiltak, tidlig oppdaging gjennom testing, isolering 
av smittede og smitteoppsporing med oppfølging av nærkontakter 

Ørland kommunes beredskap 

• Ukentlige møter i kriseledelsen, 

OPS helse, OPS

• Koronateam og helsetelefon 

mobil 947 88 545 

hverdager kl 9-15 

lør- og søndager kl 11-13 

testing lørdager 13-14



Retningslinjer serveringsbransjen
Mal for smittevernveileder – bransjestandard 13.10.2020 

https://www.fhi.no/nettpub/coronavirus/rad-og-informasjon-til-andre-
sektorer-og-yrkesgrupper/mal-bransjestandard/

• Folkehelseinstituttet har laget en mal som ulike bransjer, tjenester og 
organisasjoner kan bruke for å lage egne 
smittevernveiledere/bransjestandarder tilpasset sin aktivitet.

• Malen er ment å kunne tilpasses alt fra offentlige tjenester og private 
virksomheter til frivillige organisasjoner og liknende.

https://www.fhi.no/nettpub/coronavirus/rad-og-informasjon-til-andre-sektorer-og-yrkesgrupper/mal-bransjestandard/




Mat- og alkoholservering
Oppdatert 12.10.2020 

• https://www.helsedirektoratet.no/veiledere/koronavirus/naeringsliv-
arbeidsliv-og-arbeidsmiljo#serveringssteder-og-utesteder-skal-sorge-for-
smittevernfaglig-forsvarlig-drift

• https://www.helsenorge.no/koronavirus/feiringer-sammenkomster-og-
arrangementer/#mat-og-alkoholservering

https://www.helsedirektoratet.no/veiledere/koronavirus/naeringsliv-arbeidsliv-og-arbeidsmiljo#serveringssteder-og-utesteder-skal-sorge-for-smittevernfaglig-forsvarlig-drift
https://www.helsedirektoratet.no/veiledere/koronavirus/naeringsliv-arbeidsliv-og-arbeidsmiljo#serveringssteder-og-utesteder-skal-sorge-for-smittevernfaglig-forsvarlig-drift
https://www.helsenorge.no/koronavirus/feiringer-sammenkomster-og-arrangementer/#mat-og-alkoholservering


Mat- og alkoholservering

Tips for tilberedning og servering av mat

Så langt ser det ikke ut til at koronavirus smitter via mat eller 
drikkevann. Det er likevel, som alltid, viktig at de som lager maten har 
god håndhygiene med grundig og hyppig håndvask. Det er også viktig 
at de som lager maten er friske. Det samme gjelder gjestene, de må 
være friske og vaske hendene før måltidet. Gjestene kan bruke det 
samme serveringsbestikket, men alle må ha hvert sitt spisebestikk. 
Unngå fingermat.

Dersom du ønsker mer informasjon om mat og drikke, kan du lese mer 
hos Mattilsynet.

https://www.mattilsynet.no/Utbrudd_av_koronavirus/Mat_og_drikkevann/til_forbrukere.37937


Mat- og alkoholservering
Krav om avstand på serveringsteder

Serveringssteder skal sørge for at det er mint én meter mellom 
sitteplassene. Etter ankomst kan personer som er i samme husstand 
sette seg nærmere hverandre. Serveringssteder kan være restaurant, 
kafe, bar, pub, diskotek og nattklubb.

Krav om bordservering av alkohol

Det er krav om bordservering av alkohol på arrangementer og 
serveringssteder som har skjenkebevilling. Kravet er innført for å 
redusere smitterisiko, blant annet ved å unngå trengsel og kø ved 
baren og lignende.



Mat og alkoholservering

Krav om registrering av kontaktopplysninger

Serveringssteder skal registrere kontaktopplysninger til de gjestene 
som samtykker til det. Opplysningene skal gjøre det mulig for 
kommunen å komme i kontakt med deg i en eventuell smittesporing. 
Opplysningene som må registreres er telefonnummer, dato og 
tidspunkt og om mulig plassering i lokalet. Serveringsstedet skal 
informere om hva opplysningene skal brukes til. Opplysningene skal 
slettes etter 14 dager.



Arbeidsgivere
Arbeidsgiver har selv plikt til å sette seg inn i regelverket.

Arbeidsgiver plikter også å organisere, få gjennomført og betale 
prøvetaking for korona av arbeidere som kommer inn i kategorier der 
det er nødvendig. Herunder kommer også plikt til å ta høyde for den 
tiden det tar å få gjennomført prøvetaking og få svar på prøver.

Har du behov for prøvetaking av arbeidstakere for å få unntatt fra 
karanteneregler i arbeidstiden?

Dette skal ikke rettes mot vanlig kommunal helsetjeneste (legekontor 
eller legevakt), men rettes til private helseaktører eller evt forespørsel 
rettes til ops@orland.kommune.no.

mailto:ops@orland.kommune.no


Beredskap
Har du spørsmål om arrangement, det være seg idrett, kultur eller 
annet, send en e-post til ops@orland.kommune.no

Hvilke erfaringer har dere så langt i koronasituasjonen?

• …..

• …..

• …..

• …..

• ….

• …..

mailto:ops@orland.kommune.no



